
                          LA CUCINA DELL’HOSTARIA
 

SELEZIONE di SALUMI e FORMAGGI UMBRI TAGLIATI al COLTELLO       

con TORTA al TESTO e BRUSCHETTA all’OLIO                                                             

(Consigliato per 2 persone)                                                      20 €                                                                 

GRANDE  (Consigliato per 4 persone)                                         30 €                                                                                         

UMBRIAN COLD CUTS / CHEESE SELECTION 

STRAPAZZATA d’UOVO al NERO di NORCIA “AESTIVUM”                                                           

SCRAMBLED EGG with NORCIA BLACK TRUFFLE AESTIVUM”           16 € 

PANZANELLA dell’ HOSTARIA                                                             

MIXED VEGETABLES SALAD with BREAD                                      12 €  

MINESTRA di FAGIOLINA del TRASIMENO (PRESIDIO SLOW FOOD)                                                

ROVEJA BEAN SOUP with POTATOES                                         14 €  

SPAGHETTI al RANCETTO                                                            

SPAGHETTI with PORK CHEEK and TOMATO SAUCE                       14 € 

“MEZZE MANICHE” al RAGU’ BIANCO di “CHIANINA“                

(Vitellone Bianco Dell’ Appennino Centrale IGP)                                   

“MEZZE MANICHE “ with “CHIANINA” WHITE MEAT RAGU’            14 €  

LASAGNA all’ORTOLANA                                                            

(Laboratorio Artigianale “La Campagnola”)                                     

LASAGNA with VEGETABLES                                                     15 € 

GNOCCHI al SUGO d’OCA                                                           

(Laboratorio Artigianale “La Campagnola”)                                         

GNOCCHI with GOOSE SAUCE                                                 15 €           

STROZZAPRETI al NERO di NORCIA “AESTIVUM”                           

(Laboratorio Artigianale “La Campagnola”)                                                

PASTA with NORCIA BLACK TRUFFLE “AESTIVUM”                        16 € 

TAGLIATELLE ai FUNGHI PORCINI                                                           

TAGLIATELLE with PORCINI MUSHROOMS                                   16 € 

VITELLO TONNATO                                                                                     

VEAL in TUNA SAUCE                                                             17 € 

PICCIONE alla GHIOTTA con VERDURA RIPASSATA                               

PIDGEON with VEGETABLES                                                     18 € 

CONIGLIO IMPANATO al FORNO con INSALATINA                                                                           

RABBIT CUTLETS with SALAD                                                    18 € 

FARAONA in SALMI’                                                             

GUINEA-FOWL STEW                                                              19 € 

TAGLIATA di VITELLONE BIANCO dell’APPENNINO  con PATATE  

(Vitellone Bianco Dell’ Appennino Centrale IGP)                              

SLICED WHITE BEEF with ROASTED POTATOES                             22 € 

BACCALA’ in UMIDO con PATATE (Patata Rossa Di Colfiorito IGP)           

STEW SALTED CODFISH with POTATOES and TOMATO SAUCE           20 € 

LUMACHE in UMIDO                                                                     

SNAILS with TOMATO SAUCE                                                    20 €  

GRATINATI di VERDURE                                                           

MIXED ROASTED VEGETABLES with BREAD                                  13 € 

DOLCI della CASA                                                                   

HOMEMADE CAKES                                                                 6 € 

 

 

VINI AL CALICE E BEVANDE 

GRECHETTO     (BIANCO DOC COLLI MARTANI - UMBRIA)               5 € 

TREBBIANO SPOLETINO     (BIANCO DOC SPOLETO - UMBRIA)         5 € 

ORVIETO CLASSICO     (BIANCO DOC ORVIETO - UMBRIA)               5 € 

ROSATO di SAGRANTINO     (ROSE’ IGT - UMBRIA)                         6 € 

MONTEFALCO ROSSO     (ROSSO DOC MONTEFALCO - UMBRIA)       6 € 

MONTEFALCO SAGRANTINO                                                             

(ROSSO DOCG MONTEFALCO - UMBRIA)                                     8 € 

TORGIANO ROSSO RISERVA                                                                

(ROSSO DOCG TORGIANO - UMBRIA)                                          8 € 

BOLLICINE UMBRIA     (IGP - UMBRIA)                                       6 € 

 

ACQUA MINERALE  75cl  (FONTE TULLIA – SELLANO UMBRIA)          3 € 

BIBITE e ANALCOLICO                                                              4 € 

SPRITZ dell’HOSTARIA e NEGRONI                                               6 € 

CAFFE’   (TORREFAZIONE TRE CERI – GUBBIO UMBRIA)                2 € 

CAPPUCCINO   (TORREFAZIONE TRE CERI – GUBBIO UMBRIA)        3 € 

TE’ e TISANE                                                                           4 € 

 

SELEZIONE DI BIRRE ARTIGIANALI UMBRE,           

VINI IN BOTTIGLIA, AMARI e DISTILLATI,         

VINI DOLCI UMBRI,                          

APERITIVI 
 

 

ALL’HOSTARIA IL COPERTO NON SI PAGA                                                  

IN THIS RESTAURANT THERE IS NO SERVICE/”COPERTO” CHARGE 
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