BAE A CUCINA DELLHOSTARIA

SELE2IDNE L SALUMI « FORMAGG! UMBR! TAGLIAT! £ COLTELLO PARMIGIANA 4i MELANZANE
conTORTA L TESTO  (Corsiglint fer 2 fersons) 19€  EGGPIANT PARMIGANA 12¢€
0 u u uau GMNDE (W/h 4/“40}“/ zge
UMEBRIN COLD OUTS / CHEESE SELECTION
STRAPAZZATA LUDVO <L NERD 4 NORCIA “UNCINATUM” Z‘;ﬂg‘;fgﬁa co
SCRAMELED £ witk NORCH BIACK TRUFFLE “NCWATUY”  16.€
PASTA ¢ CEQ! (Laboratoria Antigiamale “lu Campagrols”)
PAST vl CHICKPEAS SOUP 13e | ‘
"' Hostarix
2UPPA 4i FARRD, CASTAGNE < FUNGHI PORCINI TERRLCn
SPELT SOUP witk CHESTMUTS and PORCIVN MUSHROOMS 1ne S 2l
SPAGHETT! «L RANGETTO (NI £V
SPAGHETTI witk PORK CHEEK andd TOMATO SAUCE e VINI AL CALICE € BEVANDE
Vidllone Bisrce Dell’ fippermine Cortrnte 1G0) TREBBIANO SPOLETINO  (BIANCO DOC SPOLETO - IMERY) S €
WEZE MAMICHE “ witk “CHIANIMA” WHITE MEAT RAGY e
ORVIETO CLASSICO  (BINCD DOC ORVIETD - UMERH) 5@
CANNELLONI con RIPIEND 4 CARCIOF! ¢ RIGOTIA
(Leboratoria Artigiarale “La Campagrols”) ROSATO A SAGRANTINO  (ROSE” 14T - MERA) €€
PNELON witk ARTICHOCKES and RICOT) CHEESE "€ womteraLeo RSSO OSSO OO MONTERALCD - UHERK) 6 €
(anoccmgﬁsnggnmwg t:vwo zosso";mgzm DOCG) MONTEFALGD SACRANTIND
é““"‘”‘"ﬁ/ . GMW““*“‘““/ o w‘?“’“f‘?”“m g i cq  (ROSD 200G HOMEEACD - UHERHY) g€
TORGIAND ROSSO RISERVA
STROZZAPRET! 4L NERD 4: NORCIA “UNGINATO”
OSSO DOCG TORGIAND - LIMER) g€
elontonsia Antivianale “Le G ) ROSSD DO TORGIND - MERHY)
PAST wik NORCH BIACK TRUFFLE “UNCIMATD” 16€  BOLICINE UMBRIA (150 - LMERK) 5@
TAGUIATELLE a< FUNGHI PORCINI
TGLATELLE witk POROII MUSHROOMS §a
% “ W noQuA MINERALE 5.t FomE UL - UMD B 3@
POLLD ALl'ARRABBIATA com ERBA « TORTA AL TESTO
CHICKEN witk TOMATO SAUCE andd VEGETABLES 19€  BIBITE ANALCOLICO 4€
PICCIONE «lls. GHIOTIA com VERDURA RIPASSATA SPRITZ AellHOSTARIA « NEGRONI €€
PIDGEON witk VEGEABLES 1€ GAFFE'  (TORREFAZIONE TRE CERY - GUEEID UMERW) 2€
FARAONA s SALMI CAPPUCGING  (TORREFAZIONE TRE CERY - GUEEID UIMERY) — 3€
CUNEL-FOWL STEW 19€
TE' ¢ TISANE 4e
SPE2ZATINO A CINGHIALE con ERBA < TORTA 4L TESTO
WILD BOAR STEW witk VEGETABLES 19€
TAGUATA 4 VITELLONE BIANGD At APPENNIND  con PATATE SELE2IONE DI BIRRE ARTIGIANALI UMBRE,
(Vitelone Bisnca Detl Appenmina Coritialle 1GP) VINI IN BOTTICLIA. AMAR « DISTILLATI
SUICED WHITE BEEF witk ROASTED POTATOES 20 € NI IN BOTTIGLIA, AMARI « DIST !
LUMAGHE 2o MDD VINI DOLCI UMERY,
SIS wirk TOMATO SAUCE 20€ ADERITIVI
BACCALA' in UMIDO con PATATE (Pututtc Rosan Di Calfforite IG1P) ALULHOSTARA I COPERTO NOW ST A

STEW SALTED CODFISH with POTATOES and TOMATO SAUCE 19€ IV THIS RESTAURANT THERE IS NO SERVICE, " COPERTD” CHARGE




	“MEZZE MANICHE” al RAGU’ BIANCO di “CHIANINA“                (Vitellone Bianco Dell’ Appennino Centrale IGP)                                   “MEZZE MANICHE “ with “CHIANINA” WHITE MEAT RAGU’            14 €
	CANNELLONI con RIPIENO di CARCIOFI e RICOTTA                          (Laboratorio Artigianale “La Campagnola”)                                     CANNELLONI with ARTICHOCKES and RICOTTA CHEESE                 14 €                                    ...
	GNOCCHI al SAGRANTINO (VINO ROSSO UMBRIA DOCG)                           (Laboratorio Artigianale “La Campagnola”)                                         GNOCCHI with SAGRANTINO WINE SAUCE                                  15 €

