Hostaria
TERRA CHIAMA

SELE2IDNE 4 SALUMI « FORMAGG! UMBRI TAGLIAT! £ COLTELLO

conTORTA ALTESTO  (Consiflista for 2 pessond)

4 uuuauauau GMNDE (Z "’ﬁ/h-4; /
UMBRIAN COLD CUTS / CHEESE SELECTION

STRAPAZZATA AUOVD L NERD 4 NORCIA “UNCINATUM”
SCRAMBLED EGG with NORCH BIACK TRUFFLE “UNCINATUL

MINESTRA L LENTICCHIE « PATATE
LENTILS SOUP witk POTATOES

15€
25€

14€

12€

SPAGHETT! 4L RANCETTO
SPAGHETTI wit PORK CHEEK and TOMATO SAUCE

“MEZZE MANICHE” 4L RAGU’ BIANCO A “CHIANINA
(Vitdllone Binsco Dell’ Appermina Cortrnle 1GP)

“WEZZE MAMICHE “ witd “CHIANINA” WHITE MEAT RAGY'
GNOCCH! &£ SAGRANTINO (VINO ROSSO UMBRIA DOCG)
(Laboratorio Antigianale “la Canpagrola”)

GNOCCH! with SAGRANTING WINE SAUCE
CANNELLON! con RIPIEND A CARCIOF! « RICOTIA
(Laboratoria Artigianale “la Campagrols”)

CANNELLOM! with ARTICHOCKES and RICOTIA CHEESE
STROZZAPRET! «£ NERD 4 NORCIA “UNCINATO”
(Laboratoria Artigianale “la Campagrols”)

PASTA witk NORCH BIACK TRUFFLE “UNCIMATO”

CORATELLA 4 AGNELLO con TORTA L TESTO
LAME OFFAL with “TORIA <l TESTO”

PICCIONE alls GHIOTTA cos VERDURA RIPASSATA
PIDGEON wit VEGETABLES

POLLO 4UL'ARRABBIATA conn ERBA ¢ TORTA 4L TESTO
CHICKEN wit TOMATO SAUYCE and VEGETABLES

TESTINA 4 AGNELLO 4L FORNO cos INSALATINA
LAMES HEAD witk SAAD

FARAONA is. SALMI’
GUINEA-FOWL STEW

TAGUIATA 4 VITELLONE BIANCO ALUAPPENNINO cos PATATE
(Vitellone Bivsca Dell’ Afpesmina Cortrnle 1GP)
SUICED WHITE BEEF with ROASTED POTATOES

BACCALA' i UMIDO con PATATE. (Putits Rosas D: Colfiorita 10

12€

13€

14€

14€

15€

15€

16 €

née

née

12 €

12 €

STEW SALTER CORFISH with POTATOES and TOMATO SAUCE 12 €
LUMACHE in UMIDO

SIS widl TOMATO SAUCE 19 €
PARMIGIANA £ MELANZANE

EGGPLANT PARMIGIAMA 12€

= LA CUCINA DELL'HOSTARIA

DOLC! Aells CASA
HOMEMADE CAKES €€
; Hortona |
TERRA CHIAMA
VINI AL CALICE E BEVANDE

GRECHETTO  (BIANCD DOC COLL MARTAM! - UMERK) 4€
TREBBIANO SPOLETINO  (BIANCD DOC SPOLETD - UMERH) S€
ORVIETO CLASSICO  (BIANCD DOC ORVIETD - UIMERA) S€
ROSATO L. SAGRANTINO  (ROSE” 147 - LIMERK) sé
MONTEFALCO ROSSO  (ROSSO POC MOMIEFALCD - MERY) S €
MONTEFALCO SAGRANTINO

ROSSO DOCG MOMIEFALCD - UIMERK) 7€
TORGIANO ROSSO RISERVA

(ROSSO POCG TORGAND - UMERA) 1€
BOLLICINE UMBRIA (1P - MERHA) g€

ACQUA MINERALE 1St (FONTE THILY - SELIAND LIMBRA) 3€

BIBITE « ANALCOLICO €
SPRIZ All'HOSTARIA « NEGRONI €€
CAFFE'  (TORREFAZIONE TRE CERY - GUEBEID UIMEBRA) 2€
CAPPUCCIND  (TORREFAZIONE TRE CERY - GUEEIO UMERY) 3 €
TE' « TISANE 4€

SELEZIONE DI BIRRE ARTIGIANALI UMERE,
VINI IN BOTTIGLIA, AMARI < DISTILLATI,
VINI DOLCI UMERY,

APERITIVI

AULHOSTARA I COPERTO NON ST PAA
IV THIS RESTAURANT THERE IS NO SERVICE"COPERTD” CHARGE




	“MEZZE MANICHE” al RAGU’ BIANCO di “CHIANINA“                (Vitellone Bianco Dell’ Appennino Centrale IGP)                                   “MEZZE MANICHE “ with “CHIANINA” WHITE MEAT RAGU’            13 €
	GNOCCHI al SAGRANTINO (VINO ROSSO UMBRIA DOCG)                           (Laboratorio Artigianale “La Campagnola”)                                         GNOCCHI with SAGRANTINO WINE SAUCE                                  14 €
	CANNELLONI con RIPIENO di CARCIOFI e RICOTTA                          (Laboratorio Artigianale “La Campagnola”)                                     CANNELLONI with ARTICHOCKES and RICOTTA CHEESE                 14 €
	STROZZAPRETI al NERO di NORCIA “UNCINATO”                           (Laboratorio Artigianale “La Campagnola”)                                                PASTA with NORCIA BLACK TRUFFLE “UNCINATO”                       15 €

