Hostaria
TERRA CHIAMA

SELEZIONE 4 SALUMI « FORMAGG! UMBRI TAGLIAT! 4 COLTELLO

con TORTA L TESIO  (Corsigliato for 2 persone) %€
“untt GRANDE (Corsigliato fer § persone) 23€
UMERIN COLD CUTS / CHEESE SELECTION
STRAPAZZATA A'UOVO «L NERD 4 NORCIA “UNCINATUM”
SCRAMELED £6G with NORCH BIACK TRUFFLE “UNCIMATUL” 14 €
MINESTRA 4 LENTICCHIE « PATATE

LENTIS SOUP witk POTATOES 12€
SPAGHETTI &L RANCETTO
SPAGHETTI wit PORK CHEEK and TOMATO SAUCE 12€
“ME22E MANICHE” 4t RAGU’ BIANCO L “CHIANINA®

(Vitellone Binnce Dell’ Appernina Contrntle 1GP)

“MEZZE MANICHE “ with “CHIANING " WHITE MEAT RAGY" 13€
GNOCCH! 4L SAGRANTINO (VINO ROSSO UMBRIA DOCG)

(l‘ z .Az.. ‘"tﬁc ’ ‘n)

GNOCCH! with SAGRANTING WINE SAUCE 14€
CANNELLONI con RIPIENO Ai CARCIOF! ¢ RICOTIA

(Laboratorio Arvtigianale “la Campagmola”)

CANNELLONI widl ARTICHOCKES and RICOTIA CHEESE 14 €
STRO22APRET! 4L NERD 4: NORCIA “UNCINATO”

(Laboratorio Artigianale “la Campagrola”)

PASTA witk NORCH BIACK TRUFFLE “UNCINATO” 15€
POLENTA conn SPUNTATURE « SALSICCE

POLENTA with SPARERIES and SAUSAGES 15€
POLLO «LL'ARRABBIATA con ERBA < TORTA 4L TESTO

CHICKEN wit TOMATO SAUCE and VEGETABLES 16 €
PICCIONE alls GHIOTTA con VERDURA RIPASSATA

PIDGEON with VEGETABLES 16€
STINCO A MAIALE <L FORNO con PATATE

PORK SHANK with ROASTED POTATOES 16€
FARAONA i SALMI'

GUNEA-FOWL STEW 12 €
SPE2ZATINO 4 CINGHIALE cos ERBA < TORTA 4L TESTO

WILD BOAR STEW with VEGETABLES 12 €
TAGLIATA A VITELLONE BIANCO ALL'APPENNINO con PATATE

(Vitellope Biarce Dell’ Appersina Cortrnle 1GP)
SUICED WHITE BEEF with ROASTED POTATOES 12 €
LUMACHE is UMIDO
SMANLS witl TOMATO SAUCE 19 €
BACCALA’ i1 UMIDO con PATATE (Puiictts Rosan i Colffiorito IGP)
STEW SALTED CODFISH wit POTATOES and TOMATO SAUCE 12 €

= LA CUCINA DELL'HOSTARIA

PARMIGIANA L. MELANZANE
EGGPIANT PARMIGHANA 12€
DOLCI Aells CASA
HOMEMADE CAKES €€
[ Hodozz \
TERRA CHIAMA
VINI AL CALICE E BEVANDE
GRECHETIO  (BIANCO POC COLL MARTAM - LIMERH) 4€
TREBBIANO SPOLETINO  (BANCO POC SPOLETD - UMERA) €
ORVIETO CLASSICO  (BANCO DOC ORVIETO - UMERK) Sé€
ROSATO L SAGRANTINO  (ROSE” 14T - UMERK) Sé€
MONTEFALCO ROSSO  (ROSSO DOC MONMIEFALCD - UMERY) — S €
MONTEFALCO SAGRANTINO
ROSSO DOCG MONTEFALCD - UIERK) 7€
TORGIANO ROSSO RISERVA
ROSSO DOCqG TORGHAND - UMERHA) 7€
BOLUCINE UMBRIA (1P - UIERA) sé

ACQUA MINERALE 1St (FONTE TWLLY - SELIANO UMERH) 3€

BIBITE « ANALCOLICO 3€
SPRITZ ALL’HOSTARIA « NEGRONI €€
CAFFE'  (TORREFAZIONE TRE CERI - GUEEIO UMERH) 2€
CAPPUCCIND  (TORREFAZIONE TRE CERI - GUBEBIO UMERY) — 3 €
TE'  TISANE 3€

SELEZIONE DI BIRRE ARTIGIANALI UMERE,
VINI IN BOTTIGLIA, AMAR! < DISTILLATI,
VINI DOLCI UMEKRY,

APERITIVI

ALULHOSTARA I COPERTO NON S1 P/
NV THIS RESTAURANT THERE IS NO SERVICE"COPERTO” CHARGE




	“MEZZE MANICHE” al RAGU’ BIANCO di “CHIANINA“                (Vitellone Bianco Dell’ Appennino Centrale IGP)                                   “MEZZE MANICHE “ with “CHIANINA” WHITE MEAT RAGU’            13 €
	GNOCCHI al SAGRANTINO (VINO ROSSO UMBRIA DOCG)                           (Laboratorio Artigianale “La Campagnola”)                                         GNOCCHI with SAGRANTINO WINE SAUCE                                  14 €
	CANNELLONI con RIPIENO di CARCIOFI e RICOTTA                          (Laboratorio Artigianale “La Campagnola”)                                     CANNELLONI with ARTICHOCKES and RICOTTA CHEESE                 14 €
	STROZZAPRETI al NERO di NORCIA “UNCINATO”                           (Laboratorio Artigianale “La Campagnola”)                                                PASTA with NORCIA BLACK TRUFFLE “UNCINATO”                       15 €

